== Kirazl Varenyky

Kirazh bir hamur isi tatl
2 porsiyon Hazirlama Suresi: 30 Dakika Pisirme Siresi: 5 — 7 dakika

400 gr un

1 yumurta

% bardak su
Bir ¢imdik tuz

1 tath kasigi tereyagi

800 gr kiraz
% bardak seker

3 ¢orba kasigi patates unu

200 gr taze krema
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Mixing Bowl

8 litre Dutch Oven
and Lid

Kirazlarin cekirdeklerini ¢ikarin ve
sekerle, patates unu ile karistirin. Bunun
sonucunda meyve 6zii disa ¢ikacaktir.

Bir kasede su, yumurta, un, tereyagi

ve tuzu karistirin. lyice yogurun, sonra

tizerini tersytiz edilmis bir sicak kap ile
kapatin. Yaklasik 10 dakika dinlendirin.

10 dakika sonra hamuru 3 esit parcaya
boltin. Her parcayl parmak kalinliginda
rulo haline getirin ve esit kalinlikta
pargalara bolun.

Unlanmis bir tahta tGzerinde bu kiigtik
parcalarin her birini diiz yuvarlak sekiller
haline getirin (kuigtik ekmekler gibi).

Her hamur pargasinin tizerine 3 — 4
kiraz koyun. Hamurun karsi kenarlarini
birlestirin ve ayrilmamasi i¢cin
parmaklarinizla sikistirarak birbirine
yapistirin. Yapmis oldugunuz, i¢inde
kirazlar olan bu yari daire sekle Varenyk
adi verilir.

Buyiik bir kaba su koyun, biraz tuz
ekleyin ve kaynatin. Varenykleri
kaynayan suya atin ve 5 — 7 dakika
kaynatin.

Uzerine krema gezdirilmis olarak servis
edin.

Yemek tarifleri




