Yemek tarifleri
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1 I Papanasi

Rumen Peynirli Krepleri
2 Porsiyon Hazirlama Siiresi: 5 dakika Pisirme Siresi: 15 dakika

900 gr Beyaz Peynir

50 gr un

8 yumurta

% tath kasigi tuz

6 corba kasigi seker

2 tath kasigi limon suyu

120 ml bitkisel yag

360 gr eksi krema ya da taze krema
2 corba kasigi vanilya ozii

Kiictik bir kizartma tavasinda veya sote
tavasinda cizirdayincaya kadar bir miktar
yag isitin.

Peyniri, yumurtalari, unu, sekerin
yarisini, limon suyunu ve tuzu bir kasede

cirpin.

Her krep icin krep karisiminin yaklasik %
bardak bolumiini kasikla tavaya ati.

Her iki tarafi altin kahverengi
oluncaya kadar pisirin, parmaginizla
dokundugunuzda hamur esnememelidir.

Kremayi kalan seker ve vanilya ozl ile
karistirin.

Kreplerin tistiine eksi krema karisimi
koyun.

isterseniz bir tath kasigr ahududu veya
cilek sosunu tizerlerine gezdirin.

Sicak olarak servis edin.
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