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== ROstolu Hollanda Hotchpotch

Geleneksel haslama rosto ile servis edilen isitici bir kis yemegi

Hotchpotch Sosu

4 porsiyon Hazirlama Siiresi: 20 dakika Pisirme Siiresi: 30 dakika

¢ 1kg patates

* 500 gr havug

* 500 gr sogan

* % litre et suyu (veya su ve et suyu kiipii)

* 1-2 corba kasigi tereyagi veya margarin (zevkinize gore ekleyin)
« % tath kasigi karabiber ve tuz (tadimlk)

1 Ppatateslerin kabugunu soyun, dorder
parcaya bolin ve yikayin.

2 Havuclarin tstind kesin, bir bicak veya
sebze soyacagi ile kabuklarini kaziyin.
Havuclari kiictik parcalara ayirin (yaklasik
2-3cm)

3 Soganlarin kabuklarini soyun ve biytk
parcalar halinde kesin.

4 Buytk bir tava icinde patates, havug ve
soganlari et suyuna ekleyin ve kaynatin.
20 dakika kadar pisirin.

5  Ppatatesleri yumusayincaya kadar pisirin.
Fazla pisirme suyunu bir kaseye bosaltin
ve siviyl saklayin.

6 Bir ptre makinesi ile havug, patates ve
soganlari ezerek pire yapin. Pirenin iyi
bir karisim olmasini saglayin.

7 Arzu ederseniz tereyagi ve margarini
karistirin ve gerekiyorsa Sicak As giizel ve
krema kivamina gelinceye kadar biraz siit
veya pisirme suyu ekleyin. lyice 1sitin ve
karabiber ve tuz ile lezzet katin.
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