Yemek tarifleri

1 0 Pappardella Puttanesca (Makarna)

Basit fakat lezzetli bir italyan klasigi

4 porsiyon Hazirlama Suresi: 15 dakika Pisirme Stresi: 20 dakika

450 gr Pappardella (Serit) makarna

6 olgun Roma/plum (kiraz - ceri) domates
60 ml ekstra natiirel zeytinyagi

1 ¢orba kasig1 oregano (keklik otu)

1 ¢orba kasigi mercankosk

% tath kasigi toz veya pul kirmizibiber
250 gr cekirdegi ¢ikarilmis, parcalara
ayrilmis siyah zeytin

65 gr kapari

4 dis kiyilmis sarimsak

10 dogranmis angiiez fileto

6 ince dilim Fontina/Gruyére/Emmental
peyniri / sert peynir

Domatesleri ve zeytinyagini kiicuik bir
kizartma tavasina veya sote tavasina
koyun ve pisirin.

Makarna icin biraz su kaynatin ve
makarnayi pisirin.

Kalan malzemeyi tahta bir kasikla
karistirarak yavasca domates sosuna
ekleyin.

Pismis makarnanin tizerine dokerek
servis yapin.

Junior Kapakh
Sote Tavasi

veya

25 cm Yapismaz
Tava

8 Litrelik Tencere

Halkal W arna

Te



